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Hotel – Restauracja Gringo         

Ul. Ogrodowa 25  

64-920 Piła 

Oferta  

 

  W związku ze złożonym zapytaniem, składam ofertę na wykonanie usługi restauracyjną. 

 

Spotkanie Wigilijne 2019 

 

Propozycja menu I 

Koszt: 65 zł / osoba 

 

Zupa 
 

Barszcz czerwony z pasztecikiem kapuścianym  

 

Dania główne  
 

 Pieczony sandacz podany z ziemniaczanym puree i zestawem surówek z dodatkiem sosu 

pieczarkowego 

 

Deser 

Jabłecznik z lodem waniliowym  

 

Informacje dodatkowe: 
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o Kawa i herbata serwowane 

o Napoje po stronie Restauracji 

 

Propozycja menu II  

Koszt : 90  zł / osoba 

 

Zupa 

 

Barszcz czerwony z pasztecikiem kapuścianym  

lub 

Zupa grzybowa z łazankami  

 

Dania główne ( 1,5 porcji na osobę ) 

 

Karp smażony z warzywami  

Pieczony łosoś lub sandacz z sosem z leśnych grzybów 

Morszczuk z pieca podany na zasmażanej kapuście  

Pierogi z kapustą i grzybami ( 3 sztuk / osoba )  

Krokiety kapuściane  

 

Sałatka ziemniaczana z dodatkiem śledzia  

Surówka z białej kapusty 

 

Ziemniaki gotowane z koprem 

Pieczone ziemniaczki z pieca  
 

Deser  

Jabłecznik z lukrem z cynamonem  

Sernik  

 

Informacje dodatkowe:  
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• Bufet kawowy bez limitu 

• Napoje niegazowane po stronie restauracji  

 
Propozycja menu III 

Koszt: 130 zł / osoba 

 

Zupa 

 

Zupa grzybowa z łazankami 
 

 

Dania główne  
 

Karp smażony z warzywami 

Pieczony łosoś lub sandacz z sosem z leśnych grzybów 

Morszczuk z pieca podany na zasmażanej kapuście 

Pierogi z kapustą i grzybami ( 3 sztuk / osoba ) 

Krokiety kapuściane 

 

Ziemniaczki pieczone podane z gzikiem ( 2 sztuki / osoba ) 

Śledzik w śmietanie ( 150 gram / osoba ) 

 

Surówka z białej kapusty 

 Surówka z kiszonej kapusty  

   

Ziemniaki gotowane z koperkiem 

 

Deser 

 

Makowiec   

Jabłecznik z lukrem z cynamonem  

 

Zakąski 

 

Roladki z cukinii z rukolą i fetą  
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Roladki drobiowe nadziewane szpinakiem 

Pieczona galantyna drobiowa 

Róże z łososia 

Ryba w galarecie 

 

Zapiekane tartaletki warzywne i mięsne 

Ryba w pomidorach 
 

Sałatka grecka z oliwkami i serem feta 

Sałatka z pieczonym kurczakiem i kawałkami pomarańczy 
 

Pieczywo  
 

Kolacja  
 

Barszcz z pasztecikiem kapuścianym  
 

 

Informacje dodatkowe: 
 

o Kawa i herbata serwowane  

o Napoje po stronie Restauracji  

 

Mamy nadzieję, iż nasza oferta spotka się z Państwa zainteresowaniem. Pragniemy również 

zaznaczyć, że istnieje możliwość skomponowania własnego menu, np. spośród dań 

zaprezentowanych w powyżej zaproponowanych menu. 

 

 

Jesteśmy otwarci na wszelkie sugestie i pozostajemy do Państwa dyspozycji. Jeżeli oferta 

przekroczy budżet lub zaproponowana oferta nie spełnia Państwa wymagań z innego powodu, proszę 

o wiadomość, przygotujemy poprawioną ofertę zgodnie z Państwa oczekiwaniami. 

 

Z wyrazami szacunku,  

Maria Hass 


